
CAI ASIAGO-7C Via Ceresara, 1 
ASIAGO 
Info: Barbara Rodeghiero 
Tel. 0424 464122 
www.caiasiago.it 

CAI DOLO Via Velluti c/o I.T.C. Lazzari 
DOLO 
Info:Maria Rosa Rebeschini 
Tel. 328 2296634 
www.caidolo.it 

CAI FELTRE Porta Imperiale, 3 
FELTRE 
Info: Enzo Galeone 
Tel. 0439 81140 
www.caifeltre.it 

CAI MESTRE Via Fiume, 47a 
VENEZIA-MESTRE 
Info: Guido Furlan  
Tel. 347 8305306 
www.caimestre.it 

CAI S.DONA' DI PIAVE Via Guerrato, 3 
SAN DONA' DI PIAVE 
Info: Lia Favaro  
Tel. 0421 43744 
www.caisandona.it 

CAI VERONA Via Toscana, 11  
VERONA 
Info: Zoe Bressan 
Tel. 348 8945087 
www.caiverona.it 

ARCAM MIRANO Via Paganini, 2b 
MIRANO 
Tel. 041 5701662 
Info: Maria Grazia Brusegan 

www.arcam-mirano.it 

vivere l’ambiente 
è un’attività organizzata sotto il patrocinio delle Commissioni Nazionale e 
Regionale del Veneto per la Tutela dell’Ambiente Montano dagli Operatori 
T.A.M. Maria Grazia Brusegan, Guido Furlan e Maria Rosa Rebeschini con la 
collaborazione degli Operatori T.A.M. Massimo Baldan, Lia Favaro, Enzo 
Galeone, Andrea Grigolo, Daniela Pizzo, Barbara Rodeghiero, dei Sezionali 
T.A.M. Fiorella Bellio, Zoe Bressan, Elisabetta Girace, Elena Greguoldo, dei Soci 
Fiorenza Miotto, Antonio Paganin, Renato Pilli, Mariano Toscan, degli O.N.C. 
Lorenzo Costantini e Nadia Gobbo. 

I programmi dettagliati sono disponibili presso le varie sezioni o su internet 
all’indirizzo: 

www.viverelambiente.it 

per essere informati sulle nostre attività iscrivetevi alla nostra mailing list: 

info@viverelambiente.it 

NOTE ORGANIZZATIVE 

Iscrizione alle uscite su disponibilità dei posti 

 

Soci CAI  Euro 5 

Non soci   Euro 5 più costi assicurativi  

  per Soccorso Alpino e  

  infortuni secondo tariffe  

  CAI in corso. 

Per le iscrizioni:  Vivere l’ambiente  tel. 348 1800969 

ore serali oppure  

 

iscrizioni@viverelambiente.it 

Per ciascuna uscita i costi di viaggio e di vitto-alloggio, per le  

uscite di più giorni, verranno suddivisi fra i partecipanti 

Gli organizzatori si riservano il diritto di apportare eventuali 

modifiche al presente programma per sopraggiunti motivi  

organizzativi. 

vivere l’ambiente quest’anno sosterrà il progetto: 
mille orti in africa  

della Fondazione Slow Food per la Biodiversità Onlus 

I mille orti sono modelli concreti di agricoltura sostenibile, attenti alle diverse 
realtà (ambientali, socio-economiche e culturali) e facilmente replicabili. Si 
tratta di orti scolastici, comunitari, familiari. Un orto buono garantisce prodotti 
freschi e genuini, valorizza i prodotti locali, salvaguarda le ricette tradizionali, 
produce trasformati di qualità. Un orto pulito rispetta l'ambiente, gestisce in 
modo sostenibile suolo e acqua, tutela la biodiversità. Un orto giusto è 
un'esperienza comunitaria, che riunisce generazioni diverse e contesti sociali 
diversi; promuove le conoscenze e le competenze degli agricoltori, in modo da 
migliorare la loro autonomia e la loro autostima; favorisce la sovranità 
alimentare, dando alle comunità la possibilità di scegliere cosa coltivare e 
mangiare. 

Comune di  

Dolo 

Città di Venezia 

Municipalità di Marghera 

Comune di 

Mirano 

2014 - XVIII ciclo 

PARTECIPANO ALLA ORGANIZZAZIONE DEL PROGRAMMA: 
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vivere l’ambiente 

GIOVANE MONTAGNA Via Gazzera Bassa, 3 
SEZ. “BRUNO MIGGIANI” MESTRE 

Info: Elisabetta Girace 

Tel. 347 0630958 
www.gmmestre.it 



Ogni popolazione ha selezionato in maniera accurata i prodotti più adatti alle proprie Ogni popolazione ha selezionato in maniera accurata i prodotti più adatti alle proprie 

esigenze alimentari in base all’offerta del territorio. In particolare in montagna dove, per le esigenze alimentari in base all’offerta del territorio. In particolare in montagna dove, per le 

severe ma anche salubri condizioni ambientali, si è sviluppata una forte tradizione locale severe ma anche salubri condizioni ambientali, si è sviluppata una forte tradizione locale 

fatta di cibi di alta qualità. La loro valorizzazione si oppone fortemente alla imperante fatta di cibi di alta qualità. La loro valorizzazione si oppone fortemente alla imperante 

globalizzazione del gusto che segna l’attuale offerta alimentare e al tempo stesso offre globalizzazione del gusto che segna l’attuale offerta alimentare e al tempo stesso offre 

l’occasione per uno sviluppo turistico delle aree montane attento alla tutela dell’ambiente.l’occasione per uno sviluppo turistico delle aree montane attento alla tutela dell’ambiente.  

 

11 marzo 2014 - ore 20.00 

DOLO c/o Istituto Musatti, via Curzio Frasio 

Mauro Pasquali,  
presidente Slow Food Veneto e 

Stefano Sanson,  

consigliere di Slow Food Italia 

COSA METTERE NEL PIATTO 
I presìdi Slow Food della montagna 

 

20 marzo 2014 - ore 21.00 

MIRANO c/o ARCAM, via Paganini 2b 

 

proiezione del film di Ermanno Olmi 

TERRA MADRE  

 

3 aprile 2014 - ore 21.00 

MARGHERA c/o Biblioteca, P.zza Mercato 40/b 

Daniela Perco 
dir. Museo Etnografico della Provincia di Belluno 

MONTAGNE DI CIBO 

   INCONTRI SERALI A INGRESSO LIBERO    

1 giugno 2014 

SAURIS (UD) 

Birreria artigianale e piccoli frutti 

15 giugno 2014 

SPREA, BADIA CALAVENA (VR) 

Le erbe selvatiche 

6 luglio 2014 

PRALONGO, VALZOLDANA (BL) 

Miele, api e biodiversità 

25-27 luglio 2014 

VALFORMAZZA (VB) 

Bettelmatt, il formaggio ad alta quota 

10 agosto 2014 

MONTE GRAPPA (BL) 

Le malghe 

21 settembre 2014 

MOGGIO UDINESE (UD) 

Contadini per scelta 

25-26 ottobre 2014 

GRANAGLIONE (BO) 

La castagna, il pane dei poveri 

16 novembre 2014 

CONEGLIANO (TV) 

Coltivare e bere biologico 

23 marzo 2014 

VAL DI CEMBRA (TN) 

Il paesaggio agrario 

13 aprile 2014 

VAL BELLUNA (BL) 

Coltivare Condividendo 

1-4 maggio 2014 

CIVITELLA ALFEDENA (AQ) 

Sapori e saperi del territorio 

USCITE IN AMBIENTE 


